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1. LUSTRA d.o.o0. — 21405 Milna, otok Brac¢
prodaja@lustra.hr
www.lustra.hr
091/264 62 82
091/264 62 80 SiniSa Vrandeci¢

filet dimljenog tunja u mediteranskom ulju

filet slanog incuna u suncokretovom ulju

incunele — masline punjene slanim incunima u suncokretovom ulju
fileti slanog incuna

djelomicno ocCiScena slana srdela

Lustra vraca Caroliju tradicije u nasa domacinstva i proizvodnju utemeljuje na
srdeli i inCunu, te zaboravljenim tehnikama prerade: mariniranju, soljenju i dimljenju.
Proizvode krasi vrhunska kakvoc¢a, bazirana na najboljim sirovinama i ru€noj
proizvodnji svakog proizvoda, Cime su oCuvani mirisi, okusi i prehrambene vrijednosti
bisera naSeg mora. Tradicionalne metode prerade tehnoloski su poduprte modernim
nacinima kontrole, a najvea podrSka su ruke radnica koje vjerno prenose tradiciju
svojih predaka.

2. OPG Ivan Parci¢ — Supec 84, 51516 Vrbnik, otok Krk
vihor.ivo@windowslive.com
051/ 857 091
091/5351011

med kadulja

DugogodiSnja tradicija i skustvo obitelji Parci¢ pretocena je u ljekoviti med
kadulje, proizveden na lokalitetu Vrbnika. Med ima ljekovita svojstva i
preporucuje se za probleme diSnih puteva.

3. OPG Radenka Tomasic¢ — Batomalj bb, 51523 Baska, otok Krk
radenkatomasic@yahoo.com
051/856 509
098/184 61 69

med kadulja

Jo$§ jedan kaduljin med s otoka Krka, brizljivo proizveden u obitelji
Tomasi¢ na lokalitetu Baske. Njegova ljekovita svojstva su neupitna pa se
takoder preporucuje za probleme diSnih puteva.

4. PASKA SIRANA d.d. — Splitska bb, 23250 Pag, otok Pag
ante.ostaric@zd.t-com.hr
www.paskasirana.hr
091/27 20 20 20 Ante Ostaric
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pramenko
dalmatinac
primorac
trapist
ovGja skuta

Linija paSkih sireva Pramenko (sir od ov¢jeg mlijeka iz Slavonije na paski
nacin, ograniCenih koli¢ina), Dalmatinac (mijeSani tvrdi sir za rezanje
raden po recepturi Paskog sira), Primorac (polutvrdi sir iz kravljeg mlijeka,
specificnog okusa i nac¢ina zrenja, premazan svijetlo crvenim biljnim
premazom koji se nakon stvrdnjavanja oblikuje kao tanki film na kori),
Trapist (kravlji sir po recepturi Paskog sira, stoji u istoj salamuri i zrije na
istim daskama, posebnog okusa) i Skuta (albuminski sir proizveden iz
sirutke koja je ostatak u proizvodnji ovCjeg sira, delikatesni i dijetetski
proizvod koji jaca imunoloSki sustav) delicije su kojima su nepotrebna
dodatna objasSnjenja.

S. OBRT ZURE RIBARSTVO - Lumbarda 239, 20263 Lumbarda, otok Korcula
batistic.zure@du.t-com.hr

www.zure.hr
091/512 87 12 Bartul Batistic

domadi liker miendula/ mediteransko voce/roga¢/naranca/Sipak
domaca rakija aniseta

travarica

plavac mali zure

bijelo vino zure

Linija voc¢nih likera i domace ljekovite rakije proizvedene od voca i
ljekovitih biljaka korc¢ulanskog podneblja specificnog su okusa i arome.

Vina ,Plavac mali“ (istoimena sorta korculanskog vinogorja, lokalitet
Lumbarda) i ,Grk Bartul® (sorta Grk, korculansko vinogorje, lokalitet
Lumbarda) upila su u sebe sunce Mediterana.

Sva su pica odnjegovana i punjena u konobi vlasnika.

6. OBRT LIKERI ANTUNOVIC - Setaliste Skvar 6, 20250 Orebic¢, Peljesac
jadran.antunovic@wdu.t-com.hr
091/561 07 81 Jadran Antunovic

biljni liker mirta/ gorki pelinkovac/ melisa

vocni liker orahovica/ limun/ naranca/ Sipak/ roga¢/ smokva/prosik
rakija od aromaticnog bilja morac/rakija od ljekovitog bilja travarica/
vocna rakija rogac/jako alkoholno pice travka

desertno likersko pice prosik

Njegujuci obiteljske tradicijske postupke u proizvodnji likera i rakija,
obitelj Antunovic postala je poznata izvan PeljeSca. Pazljivim uzgojem voca
i skupljanjem ljekovitog bilja i bobica, svoje su znanje pretocili u likere i
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rakije izuzetne kvalitete prepoznatljivog okusa i mirisa. U njihovoj liniji 14
je pojedinacnih likera i rakija, a svaki odlikuje dodatna specificnost i
neponovljivost.

7. AGRO HVAR d.o.o0., Vrisak bb, 21450 Hvar, otok Hvar
rosa.dulcic@gmail.com
www.agro-hvar.hr
021/741 659
098/918 28 81 Rosa Dulci¢

lavandino ulje
lavandin cvijet
medovaca bruska
medovaca hvaranka
med ruzmarin

med lavanda

Koncentrirana snaga mirisa i intenzivna ljubic¢asta boja nadaleko ¢uvene i
jedinstvene hvarske lavande, oCarava bojom i mirisom svojih cvjetova.
Destilacijom se moc cvijeta pretvara u kapljicu etericnog ulja.

Lavanda uzgojena na Hvaru, otoku koji je cijelu godinu u cvatnji, djeluje
opustajuce i ljekovito.

Tradicionalnim nacinom pripreme obitelj Dul¢i¢ proizvela je liker od
najkvalitetnijih sorti meda i ljekovitog bilja s ekoloski ¢istih padina otoka
Hvara kao i vrhunski med od ruZzmarina i lavande iz nedirnute prirode
hvarskih brezuljaka, blagotvornog i ljekovitog djelovanja na diSne puteve.

8. RIBARSKA ZADRUGA ,RIBARSKA SLOGA¢“, Batalaza bb, 23272 Kali, otok
Ugljan
ribarska.sloga@zd.t-com.hr
023/281 748
099/413 44 48 Pordi Kolega

slana srdela u ulju
marinirani incun u ulju
filet incun u ulju

filet incun s kaparama
maslina punjena incunima

Svjeza riba ulovljena vlastitom ribarskom flotom iz ekoloski najocuvanijeg
akvatorija na Mediteranu, Jadranskog mora, direktno se dostavlja u pogon
za preradu, gdje se obraduje (soli)j na tradicionalan oto¢ni nacin. Nakon
zrenja rucno se obraduje (Cisti i filetira) vjeStim rukama oto¢nih Zena.

Prave otocne delicije koje cCete pozeljeti uvijek iznova kuSati. Proizvodi ne
sadrze dodatne aditive i konzervanse. U proces proizvodnje uveden je HACCP
sustav.
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9. POLJOPRIVREDNA ZADRUGA PRIJATELJI LASTOVA
Puscet b.b., 20290 Lastovo, otok Lastovo
darinkakrncevicwgmail.com
020801181 Darinka Krncevic

ekstra dzem breskva/ smokva indiana
ekstra kapari

domadi liker od narance

domaca rakija rogac¢/ ruza/travarica

Proizvodi egzoticnog mirisa, okusa i boja proizvedeni prema tradicionalnoj
otocnoj recepturi karakteristicnim postupkom. Suncem dozrelo voce i biljke
preraduju se u jedinstvene proizvode. Bilo da se radi o dzemovima,
kaparima, likeru ili rakijama uvijek je to izniman dozivljaj za nepce.

10. OBRT NATURA DALMATIA, Hodilje 26, 20230 Ston, Peljesac
natura.dalmatia@gmail.com
www. naturadalmatia.hr
02/754 050
099/677 64 07 Nikola Puracic

travarica s medom i ljekovitim i aromati¢nim biljem

Ova rakija proizvedena je od dvadesetak ljekovitih i aromaticnih trava
ubranih na peljeSkim vrhovima i dvije vrste autohtonog peljeSkog meda, a
spravljena je po recepturi iz 1750. godine.

Njezina posebnost je u spoju ljekovitih trava i meda koji doprinose, ne
samo ljekovitosti napitka, nego i bogatstvu arome kojom obiluje.

11. DALMACIJAVINO, HVARSKE VINARIJE, 21460 Stari Grad, Put Kriza bb,
otok Hvar
dalmacijavino@st.htnet.hr
hvarske.vinarije@dalmacijavino.hr
www.dalmacijavino.hr
021/778 149 Marija Stancic

vrhunsko vino Faros/Faros barrique
kvalitetno vino Bogdanusa

FAROS/FAROS BARRIQUE je vrhunsko crno suho vino s oznakom
kontroliranog podrijetla koje se proizvodi od grozda sorte plavac mali s juznih
padina otoka Hvara, iskljucivo s polozaja zvanih ,Hvarske plaze“, oko i poviSe
mjesta Ivan Dolac. Predaja kaze da se na spomenutom podrucju vinova loza
uzgajala jos prije 2.500 godina, u doba grcke kolonije Faros, po kojoj je vino i
dobilo ime.
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BOGDANUSA je kvalitetno bijelo vino s oznakom kontroliranog podrijetla
koje se proizvodi od istoimene autohtone sorte grozda s ogranicenog
starogradsko-jelSanskog polja u hvarskom vinogorju. Predaja kaze da se ovo
vino, zbog izuzetne kvalitete, pilo za vjerskih blagdana (blagovalo Bogom
dano vino) u ¢emu treba traziti i korijene njegova naziva Bogdanusa.

12. SONOMEDIA d.o.o.; Podspilje bb, 21483 Podspilje, otok Vis
info@oh.com.hr
021/530 930
098/386 445 Zrinka Tolno

ekstra dzem plavac

Prava otoc¢na delicija, iz linije ve¢ poznatih OH dzemova, proizvedena od
sorte grozda ,plavac mali“ dozrelog na suncu juga, specificne arome i okusa.
Proizvod je rezultat inventivnog nacina proizvodnje.

13. OBRT PEKARNICA SLASTICA VILMA, Banjol 162, 51280 Rab, otok Rab
pekarnica.vilma@ri.t-com.hr
051/724 537
098/910 40 44 Josip Brna

rapski baskotin

Ovaj fini biskvit aromatiziran je zacinskim biljem i bademima, pecen u
kalupima i ru¢no rezan na tanke fete, nakon cega se suSi. Proizveden
je prema tradicionalnoj recepturi i dugog je vijeka trajanja.

14. POLJOPRIVREDNO TURISTICKA ZADRUGA ,FAUST VRANCIC“ Ulica
II/6, 22233 Prvi¢ Luka, otok Prvic
ptz.faust.vrancic@si.t-com.hr
022/448 454
098/276 559 Ivan Nimac

prvinska hobotnica
(vakumirana suSena hobotnica)

Hobotnica je specificni stanovnik morskog podrucja otoka Prvica i okolnog
kornatskog podrucja. Zivi na stjenovitim obalama i ve¢inu vremena provodi u
rupama ili raspuklinama stijena u plitkoj vodi. Alati za izlov, suSenje i
priprema za jelo ostali su tradicionalni, onako kako su u proslosti radili
otocni preci.

Ovaj proizvod objedinjuje i promicCe izvorne gastronomske vrijednosti kao
posebnost, nekad samo oto¢ne ponude, a danas prisutan i Sire.

15. POLJOPRIVREDNI OBRT ,KAMENICA®, Filozofa Petrica 28,
21485 Komiza, otok Vis
vicko.mardesicl@st.t-com.hr
021/713 634
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098/720 133 Ivanka Jovi¢ Mardesic
ekstra djevicansko maslinovo ulje

Jedno od 200 najboljih maslinovih ulja u Hrvatskoj u 2009. godini. Obitelj
Mardesi¢ proizvodi sortna ulja od sorti Leccino (blagog okusa, vocnog mirisa,
zlatnozute boje, najpogodnije za salate, kuhana i pecena jela) i Pendolino
(pikantno, gorkasto, peckavo, ostavlja snazan okus duze vremena, takoder
vocnog mirisa i zelenkaste boje, koristi se za sva jela, daje upecatljiv okus i
namece se svojom snagom).

16. PZ POSTIRA, Vrilo bb, 21410 Postira, otok Bra¢

poljoprivredna.zadruga3@st.t-com.hr
021/632 288 Ljerka Vlahovic

djevicansko maslinovo ulje

Ulje ,Postira“ dobiveno je iz maslina uzgojenih na sjevernoj obali otoka
Braca, obradenih tradicionalno na hidraulicnoj presi (dijelom iz svjeze
ubranih plodova, a dijelom iz plodova koji su stajali u vodi nekoliko dana).
Ugodnog je mirisa i okusa, zZuto-zelene boje.

Spoj tradicije, primjena novih saznanja u uzgoju i preradi te izuzetno
povoljan mikroklimatski polozaj koji stoljecima oblikuje krajolik, garancija je
za dobivanje specificne i zdrave delicije.

17. PZ KOMIZA, Riva sv. Mikule 33, 21485, Komiza, otok Vis
komiza.pz@st.t-com.hr
021/713 023
098/423 899 Milo§s Mandic¢

vocni liker rogacica

KomisSka rogacica je vocni liker osobitog okusa proizveden od rogaca
posebne sorte koji se ovdje stoljecima uzgaja, a poznat je kao ,komiSki
rogac“. Specifican okus i miris likera rezultat su posebnog postupka prerade
koji vlasnik temelji na svom dugogodiSnjem iskustvu.

18. MOZAIK, Obrt za obradu i trgovinu kamena, 21412 Pucisca, otok Brac

neven.drpic@st.t-com.hr
021/633 211

098/799 953

muzar

zdjelica

Nastavak vec poznate linije uporabnih predmeta iz autohtonog brackog
kamena kao osnovnog materijala za izradu suvenira iz visoko obradenog
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19.

kamena, iznova potvrduje kvalitetu ovog asortimana 1 njegovu
elementarnu estetsku i uporabnu vrijednost.

LIPA, Obrt za izradu narodnih odjevnih predmeta i edukaciju, Ulica IX. -

Juzna obala 3, 22234 Prvi¢ Sepurine, otok Prvi¢

andrea.kustovicwgmail.com

098/964 65 84 Liposava Kustovic

linija narodna nosnja (ljetni platneni Zenski fustan/ vunena tkana zenska
suknja carza, sarza / zenski gornji prsluci¢ bust/ muski gornji haljetak s
rukavima koporan, kaparan, kamparan/ muske i zenske bijele platnene
kosulje)

crvenkapa (muska tradicijska kapa)

Svi predmeti izradeni su iz domaceg tkanja (prtenog i vunenog stupanog) i
kupovne cohe (,rize“), ukrasSeni vezom (svileni i/ili pamucni konac) s
tradicijskom ornamentikom, oblikovani u replikama tradicijske pucke nosnje
iz razdoblja druge polovice 19. i prve polovice 20. stoljeca. Izbor materijala/
domace tkanje vune te lanenog i konopljanog platna (s eventualnom
prisutnosé¢u pamuka), krojevi, dekoracija (vez, aplikacija) i namjena u
potpunosti odgovaraju vjerodostojnosti pojedinih dijelova puckog odijela Sto
se u svojem izvornom obliku ¢uva u muzejskim fundusima.

20.

21.

OBRT POJE, Uskocka 1, 21480 Vis, otok Vis

miro.buncic@st.t-com.hr
091/596 84 39 Toni Buncic

ulje za tijelo limun/ gorka naranca/ lavanda

Ulje za tijelo objedinjuje tri proizvoda u liniji. Bademovo ulje, kao osnovna
komponenta sa znacCajnom koncentracijom vitamina, protuupalnim
djelovanjem uz revitalizirajuca i regenerativna svojstva, sadrzi dodatak
kore brizno ubranih viskih plodova limuna i gorke narance, te eteri¢no
ulje lavande s Visa. Proizvod nanoSenjem ispunjava energijom citrusa,
osvjezava i opusta. Potpuno je prirodan i ne izaziva alergijske reakcije.
Testiran je na prijateljima.

otok Cres
ruta@ri.t-com.hr

www.ruta-cres.hr

098/313 029 Vesna Jakic
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torbe od vune

Zenska torba, taj prateci dio modnog stila suvremene Zzene, oblikovana na
ustaljeni nacin, s dugim remenom koji se prebacuje preko ramena i/ili preko
prsiju, izvedena tehnikom filcanja domace creske ov¢je vune, jest uzoran
izvorni creski proizvod. Osim posve prakticne, modne i suvenirske namjene,
uz uvazavanje svih teskoca koje proistjecu iz samog vunenog materijala,
torbe odlikuje kolorit, kvaliteta izrade i Cistoca dizajna.

22. PARTENCA d.o.o., Trg Klapavica 1/1 21 480 Vis, otok Vis
viski guc "pol oriha"

vis@partenca.hr
www.partenca.hr
www.viskiguc.com

021/344 361

098/214 626

098/365 130 Tonka Alujevic

Puk je viskom gucu, brodicu dugom jedva 2,89 metara nadjenuo ime ""Pol
oriha" Sto u prijevodu znaci "Orahova ljuska" na koju svojim oblikom
neodoljivo podsjeca. Izgraden je 1936. g. i po tipu je guc. Naziv guc
pojavljuje se krajem 19. st. i dolazi od talijanskog baragozo, bragozzo,
gozzo. Upotrebljavao se za sitni priobalni ribolov, kao svicarica u ljetnom
ribolovu ili kao pomocni ribarski brod. Guc je prvi brod koji se u
Hrvatskoj poceo koristiti u svrhu sporta i razonode. Najpoznatiji su
hvarski i peljeski guci. Na provi broda nalazi se unikatni mozaik
inspiriran antickim dupinom stare Isse, te kormilo falusoidnog oblika, rad
akademskog kipara Matka Mijica.
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